Jura

Jura se nachdzi mezi slavnym Burgundskem ze zdpadu a syry proslavenym Svycarskem z vychodu. Oba
velikani ji ovliviuji, presto Jura zistdvd neobycejné rozmanitd a osobitd. Fascinujici vina a vytecné
syry.

Jura je bohatd na historii, kterd na Vds dychd na kazdém kroku. Vinné archeologické ndlezy jsou staré
5000 let a prvni zminky o zdejsim vinu se datuji od r. 100 n. |. V roce 1936 byla v Jure definovdna
prvni francouzskd apelace.

Oblast Jury je rozdéna do nékolika apelaci: Arbois, L Etoile, Cotes du Jura, Chateau - Chalon, Cremant
du Jura a Macvin du Jura. Nejdeme zde predevsim burgundské odridy, ale i mistni. Z bilych odrud
Chardonnay a Savagnin od leh¢ich, minerdlnéjsich, po silnd a plnd. Odrtuda Savagnin se ¢asto sceluje
se Chardonnay diky ¢emuZ vznikaji velmi pevnd a chutnd vina. Cervend vina jsou zastoupena tfemi
odridami: Pinot Noir, Poulsard a Trousseau. Vznikaji zde prevdzné lehéi cervend vina pravé z odridy
Poulsard, kterd se nikde jinde nepéstuje. Odriida Trousseau je zde hvézdou mezi cervenymi viny, kdy
dokdZe produkovat krdsné strukturovand vina.

Podnebi je zde podobné Burgundsku, ale zimy jsou chladnéjsi a tuzsi, jaro destivé a léto suché. Velmi
zdleZi, jaké je zari, které deld vino. Sbéry hrozni jsou proto hodné pozdé.

PodloZi vinic je jilovité a vdpencové s obsahem fosilii.

Jura se predevsim proslavila svym Zlutym vinem: vin jaune. Tato siné Zlutd esence je francouzskad
obdoba sherry. Nejvyzradlejsi hrozny uslechtilé odridy Savagnin se lisuji a zkvasuji, poté zraji v
burgundskych sudech, tekutina se odparuje, ale nedolévd a tak na povrchu tvofi vrstvu kvasinek tzv.
zdvoj. Pod timto zdvojem vznikaji dalsi aromatické a chutové viemy. Vino zraje 6 let a 3 mésice. Na
pocdtku 1 litr nyni zbude pouze 62%. PouZivaji se specidlni lahve o objemu 0,62 litru i specidlniho
tvaru: clavelius, vydrZi nékolik desitek let.

Dalsi celebritou Jury jsou odnepaméti jemnd, Stavnatd Sumivd vina: Cremant du Jura. Jejich popularita
stdle stoupd. Témér vidy suchy Cremant vyrobeny stejnou metodou jako Sampariské - druhotnym
kvasenim v lahvi. Nejéastéji odriida Chardonnay. V kategorii rosé najdeme Pinot Noir i Poulsard. 25%
vin v Jure tvori pravé Cremant. V apelacich Jury je narizeno nejprve urcit z kterych vinic se budou délat
Cremanty a ty pak radné osetrit, protoZe z jinych vinic zpétné hrozny do Cremantu nelze pouZit.

Dalsi hvézdou Jury je syr Comté, ten se jedinecné chutové snoubi se vsemi mistnimi viny.



